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Plein les pupllles plein les papllles

CONCOURS DES ERS DE BOUCHE

Cette année, le concours
des métiers de bouche
s’est exceptionnellement
tenu hier au Salon de

la formation & Delémont.
Un arc-en-ciel de saveurs
qu’il a fallu pour le jury
déguster avec les yeux
seulement, Covid oblige.

uelle plus belle vitrine

pour les métiers de la

restauration que le Sa-
lon de la formation, ou défi-
lent des milliers de visiteurs?
Pour la premiére fois, le
concours des métiers de bou-
che s'est lenu idi, plutdt qu'a
I'Ecole professionnelle artisa-
nale, rue de la Jeunesse a Delé-

mont.
< «Mais dans ces locaux, nous

ne disposons pas de vraies cui-
sines. Il n'est pas possible
pour les apprentis de travailler

dans les conditions optimales.
C'est pourquoi la pmdumc
édition se déroulera a I'fcoles,
précise Marlyse Fuhrer, la se-
crétaire du comité d'organisa-
tion du concours.
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C’est d’abord
par les yeux que
le plaisir passe.»

Alors hier, il ne fallait pas
laisser passer sa chance de dé-
guster  les  mignardises
concoctées par les 44 appren-
tis en lice. Des plateaux circu-
laient dans la cantine, chargés
d'appétissantes petites verri-
nes au godit délicieux.

Le savoureux paradoxe était
que les douze membres du
jury, huit professionnels et
quatre amateurs, n'avaient,
cux, pas le droit de gouter les
plats. La faute au Covid d’'unc
part, ct a 'absence de cuisines
de Pautre, qui ne permettait
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Etonnamment, le stand des patisseries était toujours plein de jeunes visiteuses et visiteurs préts

a tout déguster.
pas de préparer de multiples
assiettes.

«I1 faut donc déguster avec

les yeux. C'est d'abord par cux
que le plaisir passe», philoso-

Ehe Jean-Michel Probst, voix
ien connue des ondes juras-
siennes et juré récidiviste.
Quant a son confrére Ro-
land Keller, journaliste spécia-

PHOTOS STEPHANE GEREFR

liste de I'aérospatial, il n'a pas
eu d’hésitation: il a mis la note
maximum 4 cet alléchant des-
sert confectionné... en forme
de fusée.

BOULANGERS-PATISSIERS 20 prix: Lucas Jeanguenin, Abbértiers
(Cinkgue Le Nolrmont, Le Nolrmonkt)
T ANNER 3o prix: Adrien
er prtx: Maxine Bendit, Courchavon (Restaurant du Contre de Lotsrs dos
Bornhard, Fortonass) Franches Montagnes, Saignesegiern)
20 prix: Chiod , Ligriloros.
Tramean)
SPECIALISTES
T ey = B £N RESTAURATION
2 ANNEE 3 ANNEE
wr petx: er prixc:
Pomentiuy (Confisérie Rodll Porrentny)  (REStIUrant u Centre de Lotsrs des
20 prix: Glankuca Torres Gatto, Franches Monkagnes. Sagneleger)
patissanie Chez RO BN g0 o g
)

Tor prix: Péndiopo Gelli, Bassocourt (HO-
el do @ Couronne. Sant-Ursanne)

2e prix: Rahwa Mikael, Saxgnaegeer (Res
taurant du Centre de Lolsirs des Fran-

ches-Montagnes. Saignelegien)

CUISINIERS 30 prix: Kovin José Péroz Lavandelra,
- rm)eum«mmaom
er prix: Noé LBth, La Chaux de Fonds
(Mason Wengee, Le Normont)
20 prix: Guentin Jeanbourquin, Sagrelc-

(Can da &3 POSLo, SIGNIGGRN BOUCHERS
?.-n- / er prixc Le Noymont (Bou-

Ckpinreie, Astnl) chere Bilat, Les Bols)
@ 20 prix: Elsa Vamin, Vileret (Bouchere
2* ANNEE Vustel, Cormoret)

‘Yor prix: Lok von Alimoan, Trametan (Ci-

S0 prix: Lana Brochet, Courowx (Bou-
. Moutien

«ll en faut du monde pour faire une maison!»

CONSTRUCTION Le secteur du
batiment a trouvé une solution origina-
le pour montrer toute la palette des
métiers de la construction.

«Plutdt que d'avoir une succession
de stands statiques, nous avons opté
pour du grandeur nature dynamique:
une maison entiére dans laquelle nos
apprentis, sous I'ceil d’experts, exer-
cent leurs différentes compétencesw,
explique Alain Stegmann, le directeur
du domaine artisanat au CEFF de
Moutier.

C'est donc une authentique villa en
construction qui trone au milieu du
grand pavillon. Et douze corps de mé-
tier sy activent en lous sens. A 'exté-
rieur, les magons montent un mur et
les constructeurs de route posent un
trottoir, tandis que de 'autre c6té char-
pentiers et ferblantiers-couvreurs soc-
cupent des toits sur cette maison véri-
tablement en ossature bois.

«On a un bon entrainement: clle a
€t¢é montée en 2020, puis avec I'annu-

Dans le pavilion des batisseurs, une villa se construit de A & Z sous les yeux
des visiteurs.

montée cette années, sourit Pensci-
lation due au Covid, démontée ct re-  gnant en ferblanterie Frangois Jobin.
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On peut méme dérouler la filiére
depuis le debut, avec non loin la forét

des bacherons puis le stand des
scieurs, qui propose un simulateur de
scie de pro. «Il nous a fallu neuf ton-
nes de bois pour réaliser 'armature de
cette villa», précise Gaspard Studer, le
président de la faiticre romande des
scieries, qui a pu compter sur le sou-
tien des cntreprises régionales du
bois.

Une fourmiliére dans la villa

A l'intérieur des murs, menuisiers,
Electriciens, carreleurs, peintres et pla-
triers, chauffagistes, installateurs sani-
taires et plombiers s’activent dans cha-
que piéce, démontrant la richesse et la
multiplicité des compétences des arti-
sans. Alain Stegmann commente: «Un
jeune s'est arrété devant la maison et a
dit: il en faut du monde pour faire une
maisonts

Et pour certains, le travail est comme
la broderic de Pénélope: ils démontent
le soir ce qu'ils ont assemblé la journée,
pour a nouveau faire la démonstration
de leurs talents le lendemain. R



